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кМкк.ДатамакТанДыруДыУйilмпасТырУтУраЛы>)

<<КазацстанРеспУбликасы,Цен_сlУлыцсаYаУминистрiнiц2021жыпгы9шiлдеДегi
NqЦДсМ-59бУйрыгыменкМекТеПкеДеtiнгiУйымДаРГажанебалаларУйлерiне
цойылатын санитарияпык-эпидемиологиялыщ 

тыIаптарды бекiту тураJIы), сондаи-

ац <К,азакстан Республикасыныц Щенсаупык сацтау министрi н\ц 2022 жылгы 17

акпандагы Jrlb кр дсм_ 16 буйрыгымен) санитарияJIык кагидаJIарын бекiту туралы

)), <<казакстан республи*u."i ,щенсаулыц сацтау министрiнiч 2о21 жыJIгы 9

шiлДеДегiNsКРДСМ-59б$рыгымен,,К'огамдыцТаМацТанУнысанДарына
.койцпатын санитариялык эпидемиологияпыц талаптарды бекiту тураJIы)) сэйкес

БYЙыРАМЫН: ТТо,тпqllпт-тI этрiнiч 2о22 жылгЫ t,7

l;жях:Т",ё";fffi:н"#,il}Ё;,д#Т?*Ж*у;Б;',"й*"бобекжай-
бацшада тамактандыруды уйымдас,"й, дсм_tо "к,огамдык, тамактану

объектiлерiне КОйЫЛаТЫН .u""ruР""ЛЫЦ-Э}lДеМИОЛОГИЯЛЫК 
ТаЛаПТаР"

санитариялык кагидаJIарын бекiту ,yp.-,i", *9"е "ОЛеУМеТТiК i:y:: 1ОРСеТiЛеТiН

азаматтардыц элеуметтlк ко}{_ек молшерп,рig, ч.:,_a:ч}", 
тУРЛеРiН ЖЭНе YСЫНУ

кагиДаJIарын бекiтУ тУралы" К*lYi:лЁ""Уоп"'1u""' У*i"'i"iц 2012 жылгы 12

наурыздагы Ns 320 каупысына озгерiстер ."ii,y туралы "К,азакстан Республикасы

YKiMeTiH \ц2О24жылгы Б;;ур"дu,", Jris 205 *]11:::jHa сэйкес

2.БобекжаймеДбикесiВ.И.ЛарченкогажаУаПкершiлiкжYкТелсlн:
2.1. жас ерекшелi.i" .ffiьйi, балаларлыц санын корсете отырып, тарату

мэзiрiн кYру: з жаска о.йь *.". 3 *;;;; 9":]*Jамактанатын. 
балалар, жас

ер.кш.лiiй байланысты граммен олшеНГеН ДаЙ"r1, ТаМаК УЛеСiНiЧ СаJIМаГЫН

корсете отырып, эрбiр тамактануга арнаJIган тагамдар тiзбесi, сондай-ак азык-тyлlк

шыгысы ,,(огамдыц 
-;;;;й;"у ^ 

объектiлерiне койылатын санитариялык_

эпидемиологияпыктаJIаптар'' 
санитариялык кагидаларын бекiту туралы "к,азацстан

Республикасы Щенсаупыrq Ъак"ау *""""|iiu iozz жылгы 17 ацпандагы Jф КР

дсм_ 1 б буйрыгы"u .я"" бобекжай ой;;;ры беКiТКеН 1 0-ПеРСПеКТИВаЛЫК МЭЗlР

негiзiнде жасЕtJIган эрбiр тагам ОоИ"r"uiu i;-oorrro "СаЛМаГЫНДа) ЖЭНе КаЗаКСТаН

Республикасы чкiм.riiiц 2024 yj,i,", 19 наурыздагы J\b Z.05 каулысымен

бекiтiлген <<олеуметтlк комек корсетiлетiн азаматтарга элеуметтiк комек берулiч

молшерлерiн, коздерlн, турлерi" *.". кагидаJIарын_ бекiту туралы)>, Казак,стан

республи*u.u, yKiMeTiHi цiоtzжы'гы Ь;;урrrдч,", J"lb 320 КаУЛЫСТ10 ff}"?r*
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енгiзУ турапЫ <<, 3-цосЫмша) Бобекжайларда, балабакшаларда жэне санаториялык

мектепке дейiнгi $ымдарда тэрбиеленетiн балаларлы тамактандыру нормаJIары

(KyHiHe бiр балага граммен);
2.2,. негiзгi онiмдер болмаган кезде онiмдердi ауыстыру KecTeciHe сэйкес цYрамы

v'?

бойынша баламалы енiмдерге ауыстыруды +иымдастыру;
2.З. дурЫс асп€вдЫц оцдеуДi, тагамныц шыryын жэне тагамныц дэмiн бацылау;

2.4. Санитариялыц кагид€Lларыныц 5-тарау |З2-т сэйкес тiкелей тарату €Lлдында

ушiншi тагамды С-витаминдеудi кун сайын жургiзу
2.5. онiмдердiц сакт€tлуын жэне еткiзу мерзiмдерiнiц сакт€tлуын бацылау;

2.6. <Щайын тагамдардыц) бракераж журн€tлындагы сынамЕшар мен жазбаларды

€Lлу жэне оларды беруге pyкcaT ету;

2.7. дайьlн енiмнiц тэулiктiк сынамасын кyнделiктi алу жане оны дyрыс сацтау;

3.8. жинацтау ведомосы бойынша тамактыц ингредиенттерi мен калориялылыгын

ай сайын есептеу;
2.9. ас блогыныц, оныц жабдыктарыныц, мYкэммzшыныц, ыдысыныц

санитариялыц жай-куйi, оларды сактау, тацбалау жэне максаты бойынша дyрыс
пайдалану;
2.IO. осы Санитариялыц щагидаларга 5-косымшаныц 1-KecTeciHe сайкеС теЗ

бузылатын тамак онiмдерi мен жартылай фабрикаттардыц бракераж журнаJIына

деректердi енгiзе отырып, олардыц сапасы мен цауiпсiздiгiн куэландыратын

кyжаттар болган кезде тамак онiмдерi мен €вык-тyлiк шикiзатын кабылдауды
жyзеге асыру.
3 . Шаруашылык болiмiнiц мецгерушiсi С..Щ.Манушка жуктелсiн :

3.1. тамактану модулiнде жyмысты жyзеге а9ыру:

- <Вирту€tлды койманы> жургiзу - онiмдердiц келуiн есепке алу;

- Еlзык-тyлiктi кун сайын мэзiр-орналастыруга сэйкес есептен шыгару;

3.2. тоцазыткыш-технологиялык жабдыцтыц уздiксiз,жYмыс icTeyi, асуй

мYкэмм€lлымен, ыдыспен жэне жуу Iwралдарымен жарактандырылуы;

з.Э. TaMar( онiмдерiнiц сащт€UIуы мен тасым€шдануы, оларды сактау жэне откiзу

мерзiмi. о.

4. бебекжайдыц ас блогындагы тиiмдi цызметтi жYзеге асыру, тамащ дайындау

сапасын бацылау, технологиялыц жэне санитарлык норм€шарды сацтау мацсатында

ас блогыныц жyмысы ушiн жауапкершiлiк асхана бойынша аспазшылар мен

кос€Lлкы ж+мысшыга жyктелсiн :

4.|. онiмдьрдi технологиялыц оцдеу жэне тамак дайындау ережелерiн щатац

сактауга;
4.2. мэзiр бойынша цажеттi онiмдерлi дал с€Lпмагы бойынша кол цою аркылы

уактылы алуга, олардыц сапасын мYцият тексеруге, оларды аздаган бузылу

белгiлерi кезiнде пайдалануга жол бермеуге;

4.3 . онiмдердi сшrуды мазiр-орналастыруга сайкес жургiзуге;
4.4. кун сайын медбикемен бiрге дайын онiмдердiц тэулiктiк сынамасын калдыру.

Тэулiктiк сынам€шарды кемiнде 48 сагат сактау (денсаулыц сактау объектiлерiндегi

тэулiктiк сынам€шарды коспаганда) арнайы тоц€вытцыш жабдыктарда немесе + 2 "

с-ден + б О С-ге дейiнгi температурада дайын тамак онiмдерiн сактауга арн€Lлган

тоцазыткыш жабдыгыныц арнайы болiнген орнында сондай-ак бiлiм б.ру жоне

тэрбие объектiлерiнде, ,.nr.r*. дейiнгi уйымдарда, балалар уйлерiнде,
балаларлыц сауыцтыру жэне санаторий объектiлерiнде-демалыс кундерiнен кейiн



дайындалган тагаммен (дема_пыс кyндерiнiц санына карамастан) ауыстырыJIганга
дейiн-Санитариялык цагид€Lлары 282 тармагына сэйкес тиiсiнше тацгы, TycKi,
TycTeH кейiнгi шай немесе кешкi аспен.
4. 5..,бакылау тагамын таратуга коюга;
4.6. топтардагы балалардыц жасына жэне санына сэйкес нормага сэйкес топтарга
дайын тамак б.ру KecTeciH сацтауга;
4.7. тамак онiмдерiнiц каJIдыщтарын (жумыртканыц кабыгын, банкаларды,
балыщты, eTTi жэне т.б. r{айта оцдеуден щ€Lлган калдыктарды) жумыс кунiнiц соцына
дейiн сактауга;
4.8. технологиялык жабдыкта жyмыс icTey кезiнде ецбектi коргау жонiндегi
нyскаулыщты катац басшылыцца алуга;
4.9. ас блогыныц белмелерiн улгiлi тазалыкта yстауга, жинау KecTeciHe сэйкес
санитариялыц-эпидемияга карсы талаптарды сактауга;
4.10. ас блогында мyкэммалды, ыдысты сактау, тацбалау, оцдеу жане дyрыс
пайдалану;
4.||. профилактик€tлыц медициналыщ тексеруден уацтылы отуге;
4.I2. iшкi ецбек тэртiбi ережелерiн, лауазымдык нyскаулыктарды, ецбектi коргау
жэне ЩТ женiндегi нусцаулыктарды жэне жабдыщпен жyмыс icTey женiнДегi
нyскаулыцтарды мултiксiз орындауга мiндеттi.
4,|З. Ас блогына богде адамдардыц KipyiHe экiмшiлiктiц рyщсатымен жане тек
арнайы киiммен гана жол берiледi.
4.|4. Дспазга озiнiц жyмыс ауысымында тамак дайындау сапасы, ас блогыныц
санитарлык жагдайы, мyкеммалдыц сащталуы ушiн дербес жауапкершiлiк
жуктелсiн.
5. Тамактану KecTeoi бекiтiлсiн.

6. Барлыц жас топтарындагы тэрбиешiлер мен тэрбиешiлердiц комекшiлеРiне:
6.1. балалардыц тамактану KecTeciн сактау;
6.2. тамац iшу кезiнде санитариялык-гигиеналык жагдайларды сактау;

6.3. балалардыц озiне-озi кызмет корсету дагдыларын жэне этикет ережелерiн

Буйрыцпен

Орынд. Сейтжанова Г.Н.
8 7l02 72з090

Топтар кБа,rапан> <Жулдыз>
<Радуга> кСолнышко>

<Смешарики>

Тацгы ас 8:00 8:15 8:20 8:25 8:05

Екiншi тацгы ас 10:00 10:00 10:00 10:00 10:00

TycKi ас 1 1:40 12:00 12:15 |2:25 |2:З0

Бесiн ас 15:00 15:00 15:05 15:10 15:15

Кешкi ас 17:00 |]:|5 |7:15 |7:20 17:25

каIIдырамын.

Карлаш Е.В.

уйымдастыру жэне еткiзу;
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<<Об организации питания в

прикАз Nь 9б - о
03 сентября2024 г.
г. пtезказган

КГКП <<Ясли - сад <<Ханшайым>>

В целях обеспечения полноценного питания детей и на основании tIрика
Министра здравоохранения РК от 9 июля 202| года JrГs КР ДСМ-59. <Об утвержденr
Санитарных правил <Санитарно-эпидемиологические требования к дошкольнь
организациям и домам ребенка>, прик€ва Министра здравоохранения Республи-
Казахстан от 17 февраля 2022 года J\Ъ Ц ДСМ-16 "Об утверждении Санитарнt
правил "Санитарно-эпидемиологические требования к объектам общественно
питания" ПРикАЗЫВАЮ:
1. Организовать питание в ясли - саде в соответствии с параграфом 3 ст.162 lrрика
Министра здравоохранения Республики Казахстан от 17 февраля 2022 года J\Гs I

ДСМ-16 "Об утверждении Санитарных правил кСанитарно-эпидемиологическ
требования к объектам общественного питания) и с постановлением Правительст
Республики Казахстан от 19 марта 2024 года J\Ъ 205. <<О внесении изменений
постановление Правительства Республики Казахстан от 12 марта 2012 года JФ 3,

<Об утверждении рulзмеров, источников, видов и Правил предоставления социальнl
помощи гражданам, которым ок€вывается соци€tльная помощь).
2. Возложить на Ларченко В.И., медицинскую сестру яQли;- содо, ответственность:
2.1. Составление меню-раскладки, с ук€ванием количества детеЙ с учетом возрасl

до 3-лет и от 3 - лет, получающих питание, перечня блюд на каждый прием пищр

указанием массы порции готовых блюд в граммах в зависимости от возраста, а так)

расход продуктов (в весе "брутто") по каждоrу:бподу, составленного на основан1

10 - го перспективного меню, утвержденного директором ясли - сада, в соответств1

с прик.lзом Министра здравоохранениЯ Республики Казахстан от 17 февраля 20l

года j\Ъ КР ДСМ-16 "Об утверждении Санитарных правил <<Санитарн

эпидемиологические требования к объектам общественного питания)) и
с постановлением Правительства Республики Казахстан от 19 марта 2024 года J\Ъ 2С

<О внесении изменений в постановление Правительства Республики Казахстан от
марта 2012 года М 320 <Об утверждении размеров, источников, видов и Правl
предоставления социzLльноЙ помощи |ражданам, которым ок€}зываеТся социалЬн
помощь)), приложение З <Нормы питания детей, воспитывающихся в детских яслЯ

детских садах и санаторных дошкольных организациях (граммов в день на ожно

ребенка);
2.2. организацию замены продуктов на равноценные по составу, в соответствии
таблицей замены продуктов при отсутствии основных продуктов;
2.3. контроль правильной кулинарной обработки, выхода блюд и вкусовых качес
пищи;



2.4. ежедневное проведение С - "",u,"Еизации 
третъего блюда непосредственно

переДраздачеЙ'ВсооТВеТсТВиисСанитарныМиПраВилаМиГлаВа5л'.tЗ2
2.5.контролъЗахранениемисоблюДениеМсрокоВреаJIиЗации-ПроДУкТоВ;
2.6. сътяти. rrроо"r," rurr"." в бракеражном *ур"_, <<готовых блюд> и разрешение их

к Выд&че' i пробы готовой продукции и правильное ее хранение;
2.7. ежедневный забор сутоЧнои Проuы,,,:_":_,:::л:;;]._ .,rrrr" по накопителъной
З.8. ежемесячный подсчет "".рaд"aнтов " *uпор"йности пиЩи по накопитеJ

ВеДоМосТи; _---^Ё-^,,а огrr пбопчпования. инвентаря, ПосУДы, их

2.9.саниТарноесосТояниепиЩеблока,егооборУДоВания'иI
хранения, маркировки и правильного исполъзования по назначению, обработке;

2.10. осуществления приема пищевой продукции и продовольственного сырья IIри

наJIичии документов, удостоверяющих их качество и безопасностъ, с внесением

ДанныхВбракеражный*Ур"-скоропортяЩейсяпиЩевойПроДУкцииИ
полуфабрикатов, согласно ,uЬп"ц, 1 приложения 5 к настоящим Санитарным

правилам. л _ oii пrr wпqяйственной части, ответственностъ

3. Возложить на Мануш с.д., заведующей по хозяйственной .

за:

3.1. осуществления работы в Модуле Питания:

- ведения <Виртуального склада> - учет прихода продуктов;

-ежеДнеВноГосПисанияПроДУкТоВВсооТВеТсТВииМенЮ-раскпаДкИнакажДыЙдень;
з.2. бесперебойную работу холодилъно - технологического оборуловани\ оснащение

кухонным инвентарем, посудой и моющими средствами;

з.з.сохранносТЬИТрансПорТИроВкУПроДУкТоВТIИ.ГаНИЯ,ИххранениеИсрок
РеаЛИЗаЦИИ. я эффективной деятельносТИ, КОНТРОПЯ КаЧеСТВа

lоrЗrJ;Н" #lТ::;;iЖ.""я технологических и санитарНЫХ НОРМ На ПИЩебЛОКе

ясли-сада возложить ответa,",""о,ть за работу пищеблока на поваров и подсобного

i:i.ч;;;*:Нl,rоuru правила технологичеСКОЙ ОбРабОТКИ ПРОДУКТОВ И

;'r1*::::iЁКJJ#lолучатънеобходиу:j:л"1у,,*Jнfl T:;жx"H""TJ"",
подпись, тщателъно проверятъ их качествоо не О,допускатъ исполъзования их при

малейших признаках порчи;

4.з.ЗакJIаДкУпроДУктоВпроиЗВоДиТьсоГласноМоНЮ:р€rскJIаДке;
4.4. ежедневно оставлять .у;;;ь пробу готовых продуктов совместно (

медсестрой. Суточные пробы хранитъ не менее 48 часов (за исключением суточны)

проб на объектах здравоо*рu".""я) в спечиалъном холодилъном оборудовании "n" 
]

специапьно отведенном месте холодильного оборудоВu,у\длЯ хранениЯ готовоj

пищевой продукции при ,.rп.рuй от *2 Ъс'оо +6 ос, а также на объекта,

образова ния ивоспитания) в до-*оп"ных организациях, домах ребенка, детски

оздоровительных и санаторных объектах - до замены приготовленным посл

выходнЫ* о".r блюдоМ (независИмо оТ колич€сТва выходн:lх дней) - завтрако}

обеДом,полДникоМилиУжиномсооТВеТсТВенноВсооТВетсТВииСанитарныхпраВи
л.282
4.5. выставлять контролъное бпюдо на раздачу;

4.6.соблюДатьграфикВыДаЧиготовойпищинаГрУппыВсооТВетстВииснорМ(
согласно возрасту и количеству детей в группе; :

!



or 4.7. отходы пищевых проfуктов (скорлупа яиц, банки, остатки от переработкl

рыбы, мяса и др.) сохранять до конца рабочего дня;
4.8. при работе на технологическом оборудовании строго руководствоватьс]
инструкцией по охране труда;
4.9. помещение пищеблока содержать в образцовой чистоте, согласно график;

убЬрки соблюдать санитарно-противоэпидемические требования;
4.10. хранение, маркировку, обработку и правильное использование инвентаря

посуды на пищеблоке;
4.t |. своевременно проходить профилактический медицинский осмотр;
4.I2. неукоснительно выполнятъ

распорядка, должностной инструкции,
инструкций по работе с оборулованием.
4.|З. Вход посторонних лиц на пищеблок
и только в специагIьной одежде.

правила внутреннего трудовог(
инструкций по охране труда и ТБ I

доIIускается с р€врешения администраци]

4.|4. Возложить на повара в свою рабочую смену персон€rльную ответственность зi

качество приготовления пищи, санитарное состояние пиrцеблока, сохранност
инвентаря.
5. Утверлить график приема пищи.

6. Возложить на воспитателей всех возрастных групп и помощников воспитателе]

ответственность за:

б.1. соблюдения графика приема пищи детьми;
6.2. соблЮдение санитарно - гигиенических условий при приеме пищи;

6.з. формирование нgрыков самообслуживания у детей и правила этикета;

6.4. организа .ение питьевого режима в группах;
7. Контрол приказа оставляю за собой.

Дире Карпаш Е.В.

С приказом оз

Исп. Мануш С.,Щ.

8,7 |0 2,72 з0 90

Группы <Балапан>> <Жулдыз>
<Радуга>

<Солнышко>
кСмешарики>

Завтрак 8:00 8:15 8:20 8:25 8:05

Второй завтрак l0:00 10:00 10:00 10:00 10:00

Обед 1 1:40 12:00 \2:|5 12.25 12:З0

Полдник 15:00 15:00 ., 15:05 15:10 15:15

Ужин 17:00 |7:|5 |7:|5 |7:20 |7:25


